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1. Descricdo do produto
Produto resultante da moenda de graos de milho, maduros, sdos, ndo germinados e isentos de impurezas.

2. Composicéo
100% Farinha de Milho Amarelo

3. Caracteristicas

3.1. Caracteristicas Quimicas

Parametro

Tolerancia

Humidade

14.5% Méx.

Acidez (g/100g)

0.230% Max.

Cinza Total

1.01% Min. — 1.75% Méx.

Cinza Insoltvel (em HCL)

0.01% Max.

Gluten Seco

3.2. Caracteristicas Microbiolédgicas

Produto isento de patogénicos ou de substancias derivadas de microrganismos em niveis que representem

risco para a satde.

3.3. Caracteristicas Organoléticas

Isenta de parasitas e de qualquer substancia estranha a sua normal
Aspeto o
composicao
Cor Amarelo escuro
Odor Caracteristico, sem odores estranhos, nem a bafio nem a rango
Caracteristico, sem sabores estranhos, nem acido ou amargo, bafio
Gosto )
ou outros defeitos
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4. Pesticidas, micotoxinas e metais pesados
De acordo com a legislacdo nacional e europeia em vigor.

5. Alergénios

Alergénio 1 2 3

Cereais que contém gliten (trigo, centeio, cevada, aveia, espelta, Kamut ou variedades | Sim | Sim | Sim
hibridas)

Moluscos, crustdceos e produtos a base de crustaceos (gambas, camardo, lagostim, | Ndo | Ndo | Nao

caranguejos, lagosta, mexilhdo, améijoas, berbigao, ostras)

Ovos e produtos a base de Ovo (maionese, pasta de ovo, ovo albumina, lisozima, levitina, ovo | Nao | Ndo | Néo

vitelina ovo em pd, clara de ovo)

Pescado e produtos a base de pescado Néo | Ndo | Nao

Amendoins e produtos a base de amendoins (manteiga, azeite e/ou farinha de amendoim, | Ndo | N&o | Nao

proteina hidrolisada de amendoim)

Soja e produtos a base de soja (lecitina, proteina, éleo ou salsa de soja) N&o | N&o | N&o

Leite e seus derivados (incluindo lactose) N&o | N&o | N&o

Frutos de casca (améndoas, avelds, nozes, castanha de caju, castanhas do Para, pistachos, | Nd&o | N&o | Néo

nozes de macadamia e nozes de Australia e produtos derivados

Aipo e produtos derivados (sal de aipo, extrato de aipo) N&o | N&o | N&o

Mostarda e produtos derivados N&o | N&o | N&o

Anidrido Sulfuroso e sulfitos (em concentragdo superior a 10mg/kg ou 10 mg-71 expresso | Ndo | Néo | Nao
como SO2)

Gréos de sésamo e produtos a base de graos de sésamo N&o | N&o | N&o

(1) Produto presente no produto.
(2) Produto utilizado na mesma linha

(3) Produto utilizado na mesma planta

6. CondicOes de armazenamento e consumo preferente

Conservar em local seco, fresco e isolado de paredes e piso. 90 Dias ap6s a data de acondicionamento.

7. Embalagem e meios de distribuicéo

Saco de papel para contacto alimentar de 20 kg. Distribuicdo em sacos paletelizados.
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8. Uso previsto
Indistrias e padarias. Ndo adequado para pessoas com alergia ou intolerancia a algum componente desta

farinha.

Elaborado por: Dep. Qualidade e Seg. Alimentar Aprovado por: Administragdo
Data: 01.2013 Data: 01.2013

Mod.015/CF.0




